motdhotet

Boizenburg

Menti und Buffetvorschlige




Aperitif und Canapés

Buffetvorschlage

Family Style
Menuvorschldge
Kuchenauswahl

Frihsttck

Brunch




Auf denfolgenden Seitenfinden Sie Vorschlage und Ideen,
wie die Speisen und Getranke fiir Ihren nachsten Anlass
aussehenkonnten,

Wirfreuen uns, dies individuell mit Ihnen zusammen
gestalten zu kdnnen, um so ein einmaliges Erlebnis fur Sie
und Ihre Gaste zu schaffen.







Ap eritif Getranke fiir jeweils ca. 40 min

Cocktailempfang Abrechnung nach Verbrauch
Hauscocktail| Bier oder Radlerwasser | Orangensaft

Wasser Stil & Sprudel | Coca-Colaetc.

Sektempfang Abrechnung nach Verbrauch
Haus Sekt | Bier oder Radlerwasser | Orangensaft

Wasser Still & Sprudel | Coca-Colaetc.

Weinempfang Abrechnung nach Verbrauch
HausweinWeils & Rot | Bier oder Radlerwasser| Orangensaft

Wasserstill & Sprudel | Coca-Colaetc.




Aperitif Speisen

Canapés pro Stiick Canapés pro Stiick

Roastbeef 2.10 Kase 1.70
Wildschinken : Frischkase 1.70
Wildsalami : Putenbrust 1.80
Raucherlachs . Gefullte Wraps 2.20

Blatterteig geflllt

Spiefie pro Stiick
Kase | Frikadellen |Obst 1.90
Tomate-Mozzarella Spielie 1.80

Oliven | Schafskase 2.00

Snacks zum teilen pro Pers.

Nussmischung & Oliven 1.50

* Alle Preisangaben sind pro Person, in Euro und inklusive Mehrwertsteuer




Vorspeisenbuffet

Ab 20 Personen




Wahlen Ste ganz nach Ihren Winschen aus

Basis Standard Premium
1 Salat 1 Salat 2 Salate
1 vegetarische Platte 1 vegetarische Platte 1 vegetarische Platte
1 Fisch oder Fleisch Platte 1 Fisch Platte
1 Suppe 1 Fleisch Platte
15uppe
6 Euro pro Person 9 Euro pro Person 12 Euro pro Person
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Vorspeisen

kalte Platten
Norddeutsche Kaseplatte | Weintrauben | Nisse
Wurstplatte zum Teil von Tieren aus eigener Zucht
Raucher-Fischplatte | Lachs | Forellenfilet | Heilbutt | Gamelen
Ceflillte Eier | Schinken | Lachs | Sardinen
Honigmelone | Schinken
Obstplatte | Obst und Friichte der Saison
Roastbeef | Meerrettich | Remouladensauce
GemUsesticks | Karotten | Gurke | Paprika | Sour Cream

Brot & Brétchen Variation | Butter

*Je nach Verfligbarkeit der Lebensmittelkann es Abweichungenvon der Speisenauswahlgeben.




Vorspeisen

Salate
Gemischter bunter Blattsalat | Gemisestreifen | Hausdressing
Anti Pasti | Zucchini | Aubergine | Paprika | Champignon
Nudelsalat | Fetakdse | Oliven
Bunter Schichtsalat | Lauch | Ananas | Mais | Schinken | Apfel
Kartoffelsalat | Gurken | Ei | Mayonnaise

Suppen
Festtagssuppe | FleischkloRchen | Gemiise | Ei
Kaselauchsuppe | Hackfleisch auch Vegetarisch moglich
Solianka

Gulaschsuppe

*Je nach Verfligbarkeit der Lebensmittelkann es Abweichungenvon der Speisenauswahlgeben.




Hauptgangbuffet

Ab 20 Personen




Wahlen Ste ganz nach Ihren Winschen aus

Basis

3 Gerichte zur Wahl
Schwein oder Hahnchen

inkl. Gemiise & Stirkebeilage

27 Euro pro Person

Standard

2 Gerichte zur Wahl

Schwein oder Hihnchen

1 Gerichte zur Wahl

Wild oder Rind

1 Gericht zur Wahl

Fisch

inkl. Gemiise & Stirkebeilage

31 Euro pro Person
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Premium
5 Gerichte zur freien Wahl
Schwein | Hihnchen

Wild | Rind
Fisch

inkl. Gemiise & Stirkebeilage

35 Euro pro Person




HauEtgeﬁchte

rsonen

Schwein
Schnitzel Wiener Art
Rahm-Ceschnetzeltes
Gebratene Medaillons auf Pilzmhmsauce
Krustenbraten

Kasslerbraten mit Apfelsauce

Gefligel

Putensteak mit Ananas und Tomate gratiniert
Kleine panierte Hahnchenschnitzel
Putengeschnetzeltes

Hahnchenkeulen Senf-Honig-Clasur

Geflltter Putenbraten | Krduter | Frischkése

*Je nach Verfiigbarkeit der Lebensmittelkann es Abweichungenvon der Speisenauswahlgeben.




Hauptgerichte

Rindergulasch

Kleine Rinderrouladen

Rinderbraten an Rotweinsauce

Geschnetzeltes ,,Boeuf Stroganoff Art”

,,das Fleisch beziehen von unseren eigenen Rindern®
Wwild

Wildgulasch | Damwild | Schwarzwild | Rotwild

Rehrticken | ganzer Riicken am Knochen

Wildbraten | Damwild | Schwarzwild | Rotwild

Wildmedaillons je nach VerfUgbarkeit

4

,,das Fleisch beziehen wir aus eigener Haltung oder aus unseren Jagdrevieren'

*Je nach Verfligbarkeit der Lebensmittelkann es Abweichungenvon der Speisenauswahlgeben.




Haug)tgerichte

rsonen

Zanderfilet | Dillrahmsauce

Lachsfilet | Blattspinat

Dorade | Zitrone | Rosmarin | Thymian

Gebratener Wels | Zitronenbutter | Gemiisebeet

Hamburger Pannfisch auf Senfsauce

*Je nach Verfligbarkeit der Lebensmittelkann es Abweichungenvon der Speisenauswahlgeben.




Hauptgerichte

all?zoérsonen
Gemuse

Bunte Gemiisevariation nach Wahl des Kiichenchefs

Hausgemachter Rotkonhl

Rahmchampignons

Champignonpfanne | Knoblauch | Zwiebeln

Stérkebeilagen

Rratkartoffeln & Kroketten
Kartoffelkloe oder Spatzle

Salzkartoffeln
Kartoffelgratin
Reis

Nudeln

Aufpreis pro Pers.
inklusive
1.00
1.00
1.00
Aufpreis pro Pers,

inklusive

*Je nach Verfligbarkeit der Lebensmittelkann es Abweichungenvon der Speisenauswahlgeben.




Wahlen Ste ganz nach Ihren Winschen aus

Basis Standard Premium

1 Dessert zur Wahl 3 Dessert zur Wahl 3 Dessert zur Wahl

Cremig oder Fruchtig Cremig oder Fruchtig Cremig oder Fruchtig
Candy Bar

Bieten Sie Thren Gasten eine
permanente Candy Bar in IThrem
Veranstaltungsraum

4 Euro pro Person 6 Euro pro Person 9 Euro pro Person




Siuldspeisen

ab 20 Personen

Mouse & Cremiges
Dunkles Mouse au Chocolat
Panna Cotta | Fruchtsauce
saisonale Mouse , lassen Sie sich Uberraschen®
Fruchtiges
Himbeertraum | Himbeeren | Joghurt | Kandis
Rote Crtitze | Vanille Sauce
Solero | Pfirsich | Maracuja | Joghurt
Quarkdessert | Friichte der Saison

Candy Bar

Schokokdisse | Gummibéren | Lakriz | Bonbons |

*Je nach Verfiigbarkeit der Lebensmittelkann es Abweichungenvon der Speisenauswahlgeben.







Family-Style

Zum Teilen in die Mitte auf dem Tisch bis maximal 25 Personen
ab29.00 € pro Person

Bitte wadhle Sie sich jeweils max. 3 Sorten pro Kategorie aus.

Wildbraten | Kasslerbraten mit Apfelsauce | Putensteak mit Mandelkruste
Rinderrouladen | Schweinefiletbraten an Pfeffersauce | Rindergulasch
Zanderfilet auf Dilrahmsauce | Schnitzel Wiener Art

Bunte GemUsevariation nach \Wahl des Ktichenchefs
Bohnenim Speckmantel | Rotkohl | Rahmchampignons
Bratensauce & Sauce Hollandaise

Salzkartoffeln | Kroketten | KartoffelkltRe
Bratkartoffeln| Spatzle | Pommes

Die Preise variieren, je nach Zusammenstellung der Speisen

*Je nach Verfligbarkeit der Lebensmittelkann es Abweichungenvon der Speisenauswahlgeben.




Menuvorschlage




pro Person serviert

Bitte stellen Sie sich aus den nachfolgenden Gerichten ein einheitliches
Ment zusammen.

Suppen

Festtagssuppe mit Fleischkloichen
Kase-Lauch-Suppe
Kase-Lauch-Suppe vegetarisch
Solianka

Gulaschsuppe

Salate

gemischter bunter Salatteller mit Croutons

Tomate Mozzarella mit Basilikurm

gerducherter Lachs | Sahnemeerrettich | Rosti | Apfel
Ziegenkase | WalnUsse | Trauben und Honigsauce

* Alle Preisangaben sindin Euro undinklusive Mehrwertsteuer




Hauptgerichte

Fleisch

Schnitzel Wiener Art | Brokkoli | Sauce Hollandaise | Bratkartoffeln
Rahmgeschnetzeltes | Butterspatzle | Champignons

Wildbraten | Rotweinsauce | Schwarzwurzeln | Spatzle
Rindergulasch | Apfel-Rotkohl | KIoIze

Fisch
gebratenes Zanderfilet | Blattspinat | Reis

Saibling | Bimen-Bohnen & Speck
Pannfisch | Bratkartoffeln | Méhren | Senfsauce

Vegetarisch

Gemuselasagne

Pilzrisotto | Parmesan | Ruccola
Kartoffel-Gemuse-Auflauf
Stitkartoffelpommes | Gemise | Krduterquark




Desserts
Rote Griitze| Eiscreme oder Vanillesauce

Apfelstrudel | Vanillesauce | Sahne
Mousse au Chocolat dunkel | frische Friichte

Vanilleeis | Sahne | heil%e Friichte
Panna Cotta | Himbeercreme | Mousse au Chocolat

* Alle Preisangabensindin Euroundinklusive Mehrwertsteuer







Kuchen

Frankfurter Kranz
Zupfkuchen

Topfkuchen
Frichte-Streuselkuchenrund
Quarkkuchen mit Baiser
Quarkkuchen ohne Boden

Fruchtboden
(Pfirsich, Kirsch, Erdbeeren usw.)

Torten

Schwarzwalder Kirsch33.00
Mohn-Eierlikor 36.00
Schokoladen 33.00
Mocca 33.00
Erdbeer-Sahne 32.00
Quarksahne 31.50

Marzipan 36.00
Frichte-Joghurt 33.00
Schmandt-Mandarine33.00
Frichte-Baiser 33.00

Wenn Sie Ihren Kuchen selber mitbringen mochten,
verrechnen wir das Kaffeegedeck zu 3.50 € pro Person.

* Alle Preisangabensindin Euroundinklusive Mehrwertsteuer




B q

Fruhstuck




Fruhstick ist die wichtigste Mahlzeit des Tages.
Verwohnen Sie sich und Ihre Gaste, mit einem leckeren Friihstlick.

Getrankebuffet

Orangensaft & Multivitaminsaft
Mineralwasser Still & Sprudel
Kaffee & Tee

(Kaffeespezialitdten werden extra verrechnet)

Speisen

Auswahl an Wurst & Kase, Frischkase

Hausgemachte Konfitiren | Honig | Schokoladenaufstrich
Brot & Brotchen

Hausgemachter Obstsalat | Joghurt

GemuUseauswanhl

Gekochte Eier

15.00 Euro pro Person

* Alle Preisangabensindin Euroundinklusive Mehrwertsteuer




Brunchbuffet

Ab 20 Personen




Getrankebuffet
Orangensaft & Multivitaminsaft

Mineralwasser Still & Sprudel
Kaffee & Tee

(Kaffeespezialitdten werden extra verrechnet)

Speisen

Auswahl an Wurst & Kase, Frischkase

Hausgemachte Konfitiren | Honig | Schokoladenaufstrich
Brot & Brotchen

Hausgemachter Obstsalat | Joghurt

GemUseauswahl

Gekochte Eier

15.00 Euro pro Person

* Alle Preisangabensindin Euroundinklusive Mehrwertsteuer




Kalte Platten Aufpreis pro Person

Réucher-Fischplatte | Lachs | Forellenfilet | Heilbutt | Garmelen 3.00
Obstplatte | Obst und Friichte der Saison 1.50
Geftilite Eier| Schinken | Lachs | Sardinen 1.50
Anti Pasti | Zucchini| Aubergine | Paprika 2.50

Suppen
Festtagssuppe | Fleischkld3chen | Gemiise | Ei 3.00
Ké&selauchsuppe | Hackfleisch 3.00
Soljanka 3.00
Warme Speisen
Mini Schnitzel 3.00
NUmbergerWirstchen 1.50
Mini Frikadellen 2.00
Bacon 1.50
Rdhrei 1.50

* Alle Preisangabensindin Euroundinklusive Mehrwertsteuer
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Wir freuen uns von
Ihnen zu Horen

Waldhotel Boizenburg
info@waldhotel-boizenburg.de

038847-50 70 9

mold hotel

Boizenburg

Familie Dierke & Eichhorst



http://www.waldhotel-boizenburg.de/
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